Honigeis

Zutaten

125 g Honig

300 ml Schlagobers

4 Eier

2 EL Lauterzucker (Wasser und Zucker 1:1 aufgekocht)
100 ml Milch

Waldhonig zum Betraufeln

Blitenpollen zum Bestreuen

Walnusse als Dekoration

Zubereitung

Milch und Honig in einen Topf geben und unter Rihren erwarmen, bis sich

beides miteinander verbunden hat, vom Herd nehmen und abkihlen
lassen

Eier trennen, Eidotter mit Lauterzucker schaumig abtreiben, dann unter
die abgeklhlte Honigmasse rihren. Das Obers unter standigem Rihren
unterheben (langsamste Stufe der Klichenmaschine). In der Eismaschine
oder im Gefrierfach fest werden lassen.

Das Honig eis in Becher flllen, Waldhonig dartber traufeln, mit
BlUtenpollen bestreuen und servieren.






